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Composizione Ampelografica: 
100% Glera                                                                                     

Natura del Terreno : 
Leggermente calcareo.

Esposizione:
Sud - est

Sesti di impianto:
4.000 Piante/Ha

Gestione della vite : 
Guyot (h.1mt).

Resa uva: 
180 Q.li/Ha

Tecnologia di produzione:  
Dopo una pressatura soffice, una fermentazione a bassa 
temperatura e una seconda fermentazione in autoclave, 
otteniamo questo vino spumante rinfrescante e piacevole.

Caratteristiche organolettiche: 
Vino giallo paglierino brillante con schiuma persistente. Il 
profumo è intenso e persistente, con note di mela, pera e sentori 
di agrumi.

Abbinamenti gastronomici: 
Ottimo come aperitivo, perfetto con antipasti leggeri e piatti a 
base di pesce d'acqua dolce.

Temperatura di servizio:  
4-6°C

Gradi alcolici:  
11% vol

Bottiglia:
Lia 0,75 lt

PROSECCO SPUMANTE EXTRADRY
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Dopo una pressatura soffice, una fermentazione a bassa 
temperatura e una seconda fermentazione in autoclave, 
otteniamo questo vino spumante rinfrescante e piacevole.

Caratteristiche organolettiche: 
Vino giallo paglierino brillante con schiuma persistente. Il 
profumo è intenso e persistente, con note di mela, pera e sentori 
di agrumi.

Abbinamenti gastronomici: 
Ottimo come aperitivo, perfetto con antipasti leggeri e piatti a 
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PROSECCO SPUMANTE BRUT














